სტაფილოს კექსი

[bookmark: _GoBack]5ცალი კვერცხი
180გრ შაქარი
100გრ ზეთი
100გრ რძე
3ცალი სტაფილო
ნიგოზი,ქიშმიში
0.5ჩ/კ სოდა-ლიმნის წვენით
2ჭიქა ფქვილი(ჭიქა 250გრ)
ვანილი

ოთახის ტემპერატურის კვერცხი,მწიკვი მარილი და შაქარი ავთქვიფოთ კარგად,დაახლოებით 10წთ.დავამატოთ შემთბარი რძე და ზეთი.შემდეგ ვამატებთ გააქტიურებულ სოდას,გამოვრთავთ მიქსერს და სილიკონის ან ხის ჯოხით შევურიოთ გაცრილი ფქვილი და ვანილი.
ბოლოს კი დაჭრილი ნიგოზი,წვრილად გახეხილი სტაფილო და ქიშმიში.
ჩავასხათ ცივ,ცხიმწასმულ და ფქვილ მოყრილ ფორმაში და შევდგათ წინასწარ გახურებულ ღუმელში 150გრ.1 სთ.(დამოკიდებულია ღუმელზე)
თბილს კი მოვაყაროთ პუდრა.
გამოდის ნოტიო და ძალიან გემრიელი

